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Prezentacja

Drinkl serwowane
gosciom hotelu
Punta Del Rey




DRINKI
\ALKOHOLOWE\



GIN Z TONIKIEM

SKLADNIKI:

« gin - 100 ml

 tonik - 250 ml

« plaster limonki

. lod

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do
1/3 jej wysokosci, dodajemy plaster
limonki. Nastepnie wlewamy gin i
tonik, mieszamy. Serwujemy na
papierowej podktadce.




DRINKI Z WODKA

WODKA Z COCA COLA

SKLADNIKI:
« wodka -100 ml

« cocacola-250 ml

« plaster cytryny

« lod

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do 1/3 jej wysokosci
dodajemy plaster cytryny. Nastepnie wlewamy wodke
Coca-cole, mieszamy. Serwujemy na papierowej podktadce.




DRINKI Z WODKA

WODKA ZE SPRITEM

SKLADNIKI:
« wodka - 100 ml

« Sprite - 250 ml

« plaster cytryny

« lod

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do 1/3 jej wysokosci,
dodajemy plaster cytryny. Nastepnie wlewamy wodke i
Sprite, mieszamy. Serwujemy na papierowej podktadce.




DRINKI Z WODKA

WODKA Z FANTA

SKLADNIKI:
« wodka - 100 ml

« Fanta pomaranczowa - 250ml

« plaster pomaranczy
« lod
SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do 1/3 je]
wysokosci, dodajemy plaster pomaranczy.
Nastepnie wlewamy wodke, Fante

omaranczowa. Serwujemy na papierowej
odktadce.




HONEY RUM Z COCA COL

SKLADNIKI:
« honey rum - 100 ml

e Cocacola- 250 ml
- lod
SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do
1/3 jej wysokosci. Nastepnie

wlewamy honey rum i coca cole.
Serwujemy na papierowej podktadce.




WHISKY Z COCA COLA

SKLADNIKI:
 whisky - 100 ml

e cocacola- 250 ml
- lod
SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do 1/3
jej wysokosci. Nastepnie wlewamy
whisky i Coca-cole, mieszamy.
Serwujemy na papierowej podktadce.




MALIBU
SKLADNIKI:

« likier cocorum - 100 ml
« fanta cytrynowa - 250 ml

« plaster cytryny
« lod
SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do
1/3 jej wysokosci, dodajemy
plaster cytryny. Nastepnie wlewamy
cocorum i fante cytrynowa.




SAN FRANCISCO

SKLADNIKI:
 likier San Francisco - 250 ml

 jasny rum - 100 ml
« kruszony lod

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do 1/3 jej wysokosci.
Nastepnie wlewamy likier i jasny rum, mieszamy. Serwujemy
na papierowej podktadce.




MOHITO

SKLADNIKI: .
Syrop Mohito - 250 ml

jasny rum - 100 ml

kruszony lod

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Do 1/3 wysokosci szklanki wrzucamy kostki lodu. Nastepnie wlewamy syrop
mohito i jasny rum, mieszamy. Serwujemy na papierowej podktadce.




PINA COLADA

SKLADNIKI:

 jasny rum - 100 ml
« syrop pina colada - 350 ml

« kruszony lod

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do 1/3 jej wysokosci
kruszonym lodem. Nastepnie wlewamy pina colade i rum,
mieszamy. Serwujemy na papierowej serwetce i z stomka.




LOVE ONTHE BEACH

SKLADNIKI:

wodka - 245 ml

peach schnapps - 90 ml
syrop granadina - 15 ml
lod

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do
1/3 jej wysokosci, nastepnie
wlewamy wodke, peach schnapps i
granadine. Mieszamy i serwujemy na
papierowej podktadce.




TEQUILA SUNRISE

SKLADNIKI:

tequila - 90 ml

sok pomaranczowy - 245 ml
granadina - 15 ml

lod

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do 1/3 jej
wysokosci nastepnie wlewamy tequile, sok
pomaranczowy i granadine.Mieszamy

i serwujemy na papierowej podktadce.




BAILES

SKLADNIKI:
 Likier Bailes - 250 ml

« lod
SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do 1/3 jej wysokosSci, nastepnie
wlewamy likier i serwujemy.




SANGRIA

SKLADNIKI:
sangria - 250 ml

plaster pomaranczy
plaster cytryny

lod

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do 1/3
jej wysokosci, nastepnie dodajemy
plaster pomaranczy i cytryny na koniec
wlewamy sangrie, mieszamy i
serwujemy na papierowej podktadce.




BLACK RUSSIAN

SKLADNIKI:

« wodka - 100 ml

« likier kawowy - 250 ml

« lod

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do 1/3 jej wysokosci, nastepnie
wlewamy wodke i likier kawowy. Mieszamy i serwujemy.




CUBALIBRE

SKLADNIKI:
« ciemny rum - 100 ml

« coca cola- 250 ml

« plaster cytryny

« lod

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do 1/3 jej wysokosci,
dodajemy plaster cytryny. Nastepnie wlewamy ciemny rum
i Coca-cole. Mieszamy i serwujemy©




KRWAWA MARY

SKLADNIKI:

« wodka - 100 ml
 sok pomidorowy - 245 ml

* sos worcestershire - 5 ml
« tabasco - kilka kropel

« szczypta soli

« lod

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do 1/3 jej wysokosci, nastepnie
wlewamy wodke, sok pomidorowy, sos worcestershire i tabasco oraz dodajemy
sol, mieszamy i sewrujemy.




DRINKI
\BEZALKOHOLOW



SAN FRANCISCO

SKLADNIKI:
* san francisco - 235 ml

« granadina - 15 ml
« kruszony lod

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do 1/3 jej wysokosci,
nastepnie wlewamy likier san francisco i granadine.
Mieszamy i serwujemy.




PINA COLADA

SKLADNIKI:
« syrop pina colada bez alkoholu - 250 ml

« sok ananasowy - 100 ml
« kruszony lod

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Napetniamy szklanke lodem do 1/3 jej wysokosci. Potem
wlewamy pina colade bez alkoholu i sok ananasowy.
Mieszamy i serwujemy.




WYKONANIE:

. WERONIKA ZGRZENDEK
e NATALIA KOSCIOLEK
KL. 3Z4




Fundusze : Uni :
£ nia Europejska
Europejskie Rzeczpospolita ni
E ki Fundusz Spot
i Wiedza Edukacja Rozwdj - Polska Sl L

Prezentacja wykonana w zwiazku z wyjazdem na
zagraniczne praktyki zawodowe z projektu” Twoj
europejskiej kariery zawodowej", ktory jest w petni
finansowany z Programu Operacyjnego Wiedza
Edukacja Rozwoj (PO WER) w ramach projektu
,2Miedzynarodowa mobilnos¢ edukacyjna uczniow i
absolwentow oraz kadry ksztatcenia zawodowego” na
zasadach Programu Erasmus+



